Kostliche Canapes

Kochschinken mit Ananas 1,45 € Franz6sischer Camembert 1870
Kasslerlachs mit Meerrettich 1,45 € Edelpilzkase 1485
l Ungarische Salami mit Cornichons 1,45 € Butterkase mit Tomate 1960
’
‘f Bierwurst mit Tomaten oW - = Emmentaler mit Salzgebéack 1,50
M Mortadella mit Oliven 1580~ € Gouda mit Weintrauben wou
g Frisches Mett mit Zwiebeln 1,45 € Rahmkéase RS
Fleischsalat 1,60 €
Roastbeef mit Sahnemeerrettich 1,85 €
Schwarzwaélder Schinken, i1,981%2€ Vegetarische Canapeés
gewurfelt ; ;
Tomate mit Zwiebeln 1,30
Lachsschinken mit Kiwi 25008 _ = 18
Gurke mit Maiskdlbchen 1,40
Paprika rot, griin 1,40
t Norweger Raucherlachs 212518 s P
Radiccio mit Chicoree g5
} Krabbensalat in Frenchcreme 2,00 %€ . e
> Mohren gekocht, mit Oliven 1,50
i Pfeffermakrelen-Filet MO .
1 Saures Gemuse 1,50
: Forellenfilet, Preiselbeersahne 2368 =
; Steinhuder Raucheraal 250 €
i Echter Matjes mit Zwiebelringen 2,00 €
4
! Bismarckhering 180 L
)
:
v Schweinemedaillons 2,30 €
] mit Weintraube
! Rinderfiletmedaillons 3,401" £
': mit Eischeibe
Entenbrust gerauchert 4,00 €
mit Apfelsine
Putenbrust gerduchert 200
mit Kirschen
Hahnchenbrust i S SmcE

mit Frichten

Die Canapes richten wir nach Ihrem Wunsch auf franzdsischem Baguette, Schwarzbrot oder WeiBbrottalern an.
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Ab 10 Personen / Anderungen nach Absprache méglich

Menu 1 16,00 €
Tomatencremesuppe mit Sahnehaube
Schweinebraten im Krautermantel
Mischpilze in Rahm, Speckbohnen,
Blumenkohlréschen, Erbsen und Mohren
Petersilienkartoffeln

Furst-Plckler Eisschnitte mit Sahne

Meni 2 18,00 €
HUhnerkraftbriihe mit Streifen von GemUse
Hahnchenfleisch und Reiseinlage
Rinderbraten und Schweinebraten in feiner
ChampignonrahmsoBe

Apfelrotkohl, Erbsen, Moéhren, Blumenkohl
Bohnen im Speckmantel, Spargel, Rosenkohl
Kartoffelkroketten

Fruchteis mit Cocktailfrichten

Meni 3

Broccolicreme

Gespickte Putenbrust gebraten
in WeiBweinsoBe und gerdsteten Mandeln
gebratene Ananasscheiben

In Butter geschwenkte junge Erbsen, junge
ganze Mohren und Blumenkohlréschen
Schwabische Spatzle, gebratene
Serviettenknddel

Apfelstrudel mit Eis, VanillesoBe u. Sahne

19,00 €

Menu 4

Rinderkraftbrihe

mit FleischkldBchen und Eierstich
Schweinefiletmedaillons vom Girill in
RotweinsoBe, Champignonkopfe in Rahm
Broccoli mit Sc. Hollandaise tUberbacken
Herzoginkartoffeln

Vanillecreme mit Kirschmark
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Meni 5

Creme Dubarry
Cordon bleu ,Spezial*
Schweineschnitzel gefullt mit Schinken, Kése
und Krauterchampignons, paniert gebacken
Lyoner Kartoffeln und junge Erbsen
Obstsalat mit Marascino mariniert und
Sahnehaube

19,00 €

Menu 6 20,00 €
Rinderkraftbriihe ,Celestine” mit in Streifen
geschnittenen Krauterpfannkuchen
Schweinefilet ,,Golden Gate*”

Gebratene Schweinemedaillons, belegt mit
Pfirsichhalften mit Sc. Choron
Kartoffelkroketten

Feiner, gemischter Salat

Mousse au Chocolate

Menl 7
Tomatencremesuppe

mit Gin und Sahnehaube
Wiener Zwiebelrostbraten
Prinzessbohnen mit Speck und Zwiebeln
Backkartoffeln

Feiner gemischter Salat

Vanille-Eis mit heiBer SchokoladensoRe

21,00 €

Meni 8

Klare Ochsenschwanzsuppe
mit Sherry verfeinert
Gemischter Vorspeisenteller
Hirschbraten ,Jager Art“ mit Apfelrotkonhl,
Croquetten, Preiselbeerbirne

Vanille-Eis mit heiBen Himbeeren

30,00 €
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