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Kaiserquellen -Buffet

Ab 20 Personen - 20,00 € pro Person

Schinkenmettgut mit Zwiebelringen garniert

Geflugelplatte mit Ananas und geflllten Eiern nett garniert

Kasselerricken, garniert mit Oliven

Melonenschiffchen mit Schwarzwalder Schinken

Hausgemachtes Sauerfleisch

Roastbeef, rosa gebraten

mit frischer Ananas

Schinkenrdlichen, geflillt mit Stangenspargel

Mettwurst, Blutwurst, Schinken, Delbreciner, Hackfleischballchen

Geflugel-, Kartoffel-, Kraut-, Mohren-

Gurken- und Tomatensalat

Kaseauswahl mit Weintrauben

Forellenfilet, Raucherlachs, Pfeffermakrele, Bratroller, Rollmdpse

Saucen: Frenchdressing, Sc. Vinaigrette, Sc. Remoulade, Senf

Sahnemeerrettich, Preiselbeersahne

Brotauswahl und Butter

Rote Gritze, Erdbeer- und Schokocreme
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Eurepa -Buffet

Ab 20 Personen - 24,00 € pro Person

Warm:
Franzdsische Zwiebelsuppe mit Kasecroutons

Putenbruststreifen in SahnesoBe und Spatzle

Kalt:
Geflugelplatte mit Ananas, bunt garniert

Schiffchen von der Melone, mit Schwarzwéalder Schinken

Roastbeef, rosa gebraten
mit Preiselbeersahne und frischer Ananas

Schinkenrdlichen, gefullt mit Stangenspargel

Schinkenmettgut, Debreciner, Hackfleischbéllchen

GefUllte Eier auf GemUsesalat

Nudel-, Kartoffel-, WeiBkohl-, Waldorf-,
Tomatensalat und grine Salate

Kaseauswahl mit Weintrauben

Matjesfilet, Raucherlachs, Makrelenfilet, Scampi, Kaviar-Eier

Saucen: French- und Joghurtdressing, Sc. Vinaigrette, Sahnemeerrettich,
Preiselbeersahne

Brotauswahl und Butter

Rote Grutze mit Vanillesauce, frischer Fruchtsalat mit Himbeergeist und Rosinen,
Erdbeer- und Schokoladencreme

S, Y N PN e R e e A W T w e W T




